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Indicacao Geografica

a-0-@

Produto Regido
O registro de Indicacao Geogréﬁca acontece
quando o produto/servico se torna conhecido

por uma caracteristica diferenciada, por ser
produzido em determinada regiao ou
territorio especifico.

A IG é uma forma de protecéo oficial a regidao
conhecida por ter o produto/servico, notavel
por ser proveniente desta, com sua tradicao,
historia e cultura. Os produtos/servi¢os que
seguem as regras estabelecidas pela IG sao
identificadas com um signo distintivo,
normalmente através de um selo controlado.

IP

Indicagdo de
Procedéncia

Ocorre quando a regido torna-se
conhecida como centro de produgao,
fabricacao ou extracdo de determinado
produto. Ou seja, estd relacionada a
reputacdo e tradicdo dos produtores.

DO

Denominagdo de
Origem

E o reconhecimento de um produto de
determinada regido, cuja notoriedade
se da essencialmente pelas
caracteristicas do produto proveniente
do meio geogréfico.

O registro de Indicacdo Geografica diz respeito as caracteristicas que estdo
vinculadas ao local, fazendo com que o consumidor tenha a consciéncia de
que a regido se especializou e tem capacidade de produzir algo diferenciado.
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Beneficios do Registro de
Indicacao Geografica

e Garantia de origem e qualidade;

e Afirmacdo da autenticidade do produto;

e Ferramenta de reconhecimento internacional;

e Estimula o desenvolvimento do territorio;

® Acesso ao mercado através de uma acgao coletiva;
e O consumidor identifica o produto;

e Estimula a melhoria qualitativa dos produtos;

e Valorizacdo de mercado.
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pelo INPI
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pelo INPI
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Antonina
BALA DE
BANANA

Produto A cidade de Antonina é reconhecida

nacionalmente como a terra das balas de

banana. Essa fama, além de agregar valor
NATURAL,

ao produto, contribui com o

SAU DAVEL E DOCE desenvolvimento do litoral paranaense,
NA M EDI DA CERTA ao proporcionar geragao de trabalho e

renda para a populacgéao.
A Bala de Banana é um produto
natural, produzido com a banana
caturra do litoral do Parana. Esse
doce que resgata a memodria da
infancia, € muito apreciado pelos
turistas e conhecido pela sua
qualidade e tradicao. APROBAM
Associacao dos Produtores de Balas
de Banana de Antonina e Morretes

W% aprobambalasdebanana@gmail.com

@balasantonina
\. (41) 3432-1240

@balabananina
\. (41)3432-1383
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https://www.sebraepr.com.br/artigos/origens-parana-antonina-bala-de-banana/

Bituruna

Em analise
pelo INPI

Regiao
d O que décadas atras se resumia a
Produto pequenos parreirais para produgao de

vinho para consumo préprio no municipio

COR FO RTE E de Bituruna, no sul do I.3arané, hoje sado
AROMA DE FRUTAS toneladas de uvas colhidas anualmente

por conta do clima favoravel e a terra fértil
TRO pICAIS do territério biturunense.A regiao

conquistou o status de maior produtor de

Os Vinhos diferenciam-se por uma vinhos do Parana e recebeu o titulo de
coloracdo mais tinta dos vinhos Capital Paranaense do Vinho. Hoje, o
bordg, pelo aroma acentuado de territério busca o reconhecimento da
frutas tropicais, no caso do vinho Indicacdo Geografica “Vinhos de

Casca Dura, e também pela alta Bituruna”, que valorizara a qualidade da
qualidade de producao. producéo a nivel nacional e internacional.

Para Adquirir

APRUVIBI
Associacao dos Produtores de Uva
e Vinho do Municipio de Bituruna

W% michele.enologia@gmail.com

&, (42) 99930-5199

Mais Informacgdes


https://www.sebraepr.com.br/artigos/origens-parana-bituruna-vinhos/

Capanema

o

CAPANEMA

INDICAGAO DE PROCEDENCIA

Capanema é um municipio do sudoeste

Produto do Parana margeado pelo Rio Iguagu e
pela biodiversidade do Parque Nacional

do Iguacu. O terroir, abengoado por tanta
riqueza natural, proporciona a

CREMOSIDADE, COR cana-de-agUcar um maior teor de
CLARA, DOgU RA SaCfarolse. A CI.Ombina‘g:éo de témperatLIJras
ESPEC'AL mais altas, clima mais seco, tipo de solo e

forma de producgao proporciona aos

) derivados da cana-de-agucar um sabor e
O Melado de Capanema jaé

reconhecido pela qualidade e sabor.
A concessao da IG é a chancela do
INPI que liga para sempre o melado
escorrido e batido com a histéria e a
cultura do municipio. O sucesso do
melado de Capanema, também
conhecido como “Mel de
Cana-de-Acucar” é sua coloracao
branquinha e seu sabor inigualavel.

coloracgao diferenciados.

Associacdo de Turismo Doce Iguassu

(46) 99925-5837 Mariela
& (46) 98813-5848 Itamar

mariela.millioni@gmail.com
D< .
** itaschuck321@gmail.com

Mais Informacgdes


https://www.sebraepr.com.br/artigos/origens-parana-capanema-melado-batido-e-escorrido/

FRUTA DE

QUALIDADE,
GRANDE, DURAVEL E
COM SABOR UNICO

A Goiaba de mesa de Carlépolis é
produzida em sistema de poda
escalonada por talhdes, com a
produgao ocorrendo durante o ano
todo, pois cada talhdo tem um
diferente ponto de maturagao. Todos
os produtores da regiao delimitada

adotam a técnica de ensacar os frutos.

Essa pratica elimina o uso de
agrotoéxicos no controle de
insetos-praga.

Carlépolis

Carlépolis foi o territério que obteve a
mais rdpida concessao de Indicagao de
Procedéncia do Brasil, em somente 7
meses, devido a notoriedade
incontestavel, atuacdo coletiva e
cooperativa entre seus produtores.

O uso do manejo integrado que consilia
diversos métodos de controle, com
menor impacto ao meio ambiente, a
rastreabilidade e o solo e micro-clima da
regido sdo os responsaveis por essa
autenticidade.

Para Adquirir

APC
Associacao dos Olericultores e
Fruticultores de Carl6polis

&, (43) 99956-3906 Rodrigo Viana
% comercial@goiabadecarlopolis.com.br

':R www.apcfrutas.com.br

Mais Informacgdes



https://www.sebraepr.com.br/artigos/origens-parana-carlopolis-goiaba/

QUEIJO

11 TiPOS DE QUEIJOS
DE CARACTERISTICAS
UNICAS E ELEVADA
QUALIDADE

Queijos Frescos: Minas Frescal e Ricota;
Queijos Semimoles: Asiago e Colonial;
Queijos Maturados por Fungos: Brie e
Camembert;

Queijos Curados: Appenzeller,
Emmental, Raclette e Fondue.

Com caracteristicas préprias, sdo
produzidos com controle de qualidade,
padronizagao e adogao de praticas
adequadas de produgao e logistica,
com o selo SIF. Os produtores prezam
sempre pela qualidade e o “carinho”
com que produzem o leite.

A Coldnia Witmarsum, formada por
imigrantes alemaes-russos no municipio
de Palmeira, nos anos 50, é reconhecida
pela producao de queijos finos. O leite de
Witmarsum é da mais alta qualidade
produzido nas propriedades de seus
cooperados, localizadas em altitude de
aproximadamente 1.000 metros acima do
nivel do mar, com pastagens de clima
temperado e alto valor nutritivo, o que
privilegia o bem estar das vacas leiteiras.
Isto e mais os animais de apurada
linhagem genética garantem a qualidade
superior dos queijos préprios da regido.

Para Adquirir

Cooperativa Agroindustrial
Witmarsum Ltda

(42) 3254-4000
(41) 99129-9540 Aline

W% witmarsum@witmarsum.coop.br

R Www.witmarsum.coop.br

Mais Informacodes



https://www.sebraepr.com.br/artigos/origens-parana-colonia-witmarsum-queijo/

IGUARIA
GASTRONOMICA

O Barreado é uma iguaria feita a
base de carne bovina cozida
exaustivamente com condimentos,
utilizando tradicionalmente como
recipiente uma panela de barro
hermeticamente fechada com
goma de farinha de mandioca -
técnica que inclusive batizou o
prato. Mais do que uma iguaria
gastronémica, o barreado é uma
manifestacdo intimamente ligada a
praticas culturais litoraneas.

=

’N
\\’—'

c— 5
%‘f/

BARREADO

Em analise
pelo INPI

Regiao

A regido do Litoral do Parana é formada
por trés municipios: Antonina, Morretes e
Paranagud. O Barreado é uma atracao
turistica, servido de maneira tradicional e
Unica no litoral e que permite o vivenciar
de uma experiéncia gastronédmica nos
restaurantes da regido.

O Barreado é preparado e degustado ha
mais de 200 anos no litoral paranaense.
As cidades apresentam varios aspectos
culturais comuns, tais como a culinaria,
os festejos carnavalescos e o fandango.

Para Adquirir

Associacao dos Restaurantes e
Similares de Morretes e Regido

¢, (41) 3462-1882
¥ tania@madalozo.com.br

"R www.visitemorretes.com.br

Mais Informacodes



https://www.sebraepr.com.br/artigos/origens-parana-litoral-do-parana-barreado/

Produto

TEXTURA E SABOR
UNICOS

A farinha de mandioca é um
produto artesanal, da agricultura
familiar, com uma forte identidade
cultural. A identidade Unica do
produto é atribuida ao processo de
produgado, que ndo remove o amido.
Alia-se a isso, o fato da
matéria-prima utilizada ser
produzida sem adigdao de insumos
guimicos, em decorréncia do grande
numero de unidades de conservacao
ambiental existentes na regiao.

Litoral
do Parana

Em analise
pelo INPI

Regiao

A regido do Litoral de Parana é formada
por sete municipios, os portuarios:
Antonina e Paranagu3, os rurais: Morretes
e Guaraquecaba e os praiano-turisticos:
Matinhos, Guaratuba e Pontal do Parana.
Em local privilegiado por estar no mais
preservado espago continuo de Mata
Atlantica no Brasil, os sete municipios
dividem seus territérios entre a Serra do
Mar e a costa. Os produtores tém ao seu
favor a facilidade em desenvolver a
cultura da mandioca levando-se em

conta o tipo de solo litoraneo.

Para Adquirir

Associacao dos Pequenos Produtores
Rurais de Potinga e Rio do Cedro

(41) 99820-2532 Viviane
(47) 99134-1007

% vrosaneves@gmail.com

Mais Informacgdes


https://www.sebraepr.com.br/artigos/origens-parana-litoral-do-parana-farinha-de-mandioca/

Produto

SABOR ESPECIAL,
DOCURA, COR
INTENSA

A Uva Fina de Mesa de Marialva
tem uma conformacao de cacho e
tamanho de bagas diferenciadas,
brix ideal, dogura e intensidade de
cor.

Y ETEWE)

Marialva é reconhecida nacionalmente
como produtora de uva fina de mesa.
Ocorrem duas safras por ano, novembro a
janeiro (safra normal) e no periodo de
maio a julho (safra temporona). O solo de
alta fertilidade e o clima da regiao,
proporcionam uvas diferenciadas e de
alta qualidade.

Para Adquirir

ANFRUT
Associacdao Norte Noroeste
Paranaense dos Fruticultores

& (44) 32321292

% anfrutpr@hotmail.com

Mais Informacgdes



https://www.sebraepr.com.br/artigos/origens-parana-marialva-uvas-finas-de-mesa/

Produto

ACIDEZ, PUREZA E
AROMA
DIFERENCIADOS

A Cachacga e Aguardente de Morretes
é tradicionalmente marcada pela
fermentacao natural do caldo e
destilacdo do mosto fermentado em
alambiques de cobre. O resultado é
um produto fino, bem elaborado, de
pureza, transparéncia, suavidade e
sabor inigualaveis.

As cachacgas morretianas
frequentemente recebem prémios
em concursos internacionais de
bebidas destiladas, comprovando a
notoriedade internacional do produto.

i

Morretes

Em analise
pelo INPI

Na regiao de Morretes pode-se produzir
cachaca o ano inteiro, devido ao clima
local que afeta diretamente a producao
da cana-de-agucar g, consequentemente,
o processo de producao e o produto.

A produgdo da bebida ja ocorria no século
XVIII e resistiu, adaptando-se as
transformagdes da modernidade sem

perder seu significado cultural.

Para Adquirir

APROCAM
Associacao dos Produtores de
Cachaca de Morretes

¢ (413462:3639
(41) 99977-2736

% contato@casapoletto.com.br

Mais Informacgdes



https://www.sebraepr.com.br/artigos/origens-parana-morretes-cachaca-e-aguardente/
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O\ Norte Pioneiro
do Parana

NORTE PIONEJRO
DO PARANA

Indicagio de Procedéncia

ALTA DOCURA,
CREMOSIDADE,
SABOR MARCANTE

Os Cafés Especiais apresentam
atributos Unicos onde se destacam:
alta dogura, perfeito equilibrio,
acidez citrica e corpo cremoso. Os
sabores e aromas remetem a
chocolate, caramelo, melaco, mel,
doce de leite, floral citrico e frutado,
0s quais resultam em uma bebida
extraordinaria.

Regiao

A regiao abrange ao todo 45 municipios
do Norte e Norte Pioneiro paranaense e
conta com a participacgdo ativa de
aproximadamente 60 produtores, sendo
que 90% sao de pequeno porte.

A regido tem grande potencial para a
producao de cafés especiais em funcao
dos solos de origem vulcanica e do clima
subtropical. A temperatura média anual
varia entre 19° e 22°C, resultado da
combinagdo da altitude e latitude local,
sendo ideal para os cafés da espécie
Coffea Arabica.

Para Adquirir

ACENPP
Associacdao dos Cafés Especiais
do Norte Pioneiro do Parana

(43) 3554-1231
(43) 98448-1318

("

% cocenpp@cocenpp.com.br

R www.acenpp.com.br

Mais Informacgdes



https://www.sebraepr.com.br/artigos/origens-parana-norte-pioneiro-do-parana-cafes-especiais/

Norte Pioneiro

= do Parana

MORANGOINORTE PIONEIRD

AP A

ALTA DOCURA,
CREMOSIDADE,
SABOR MARCANTE

O que torna os morangos do Norte
Pioneiro diferenciados € o clima
ideal e o dedicado saber fazer dos
produtores com a adogao de boas
praticas agricolas e manejo
sustentavel dos cultivos.

Em analise
pelo INPI

A regido Norte Pioneiro do Parana é a
maior produtora de morangos do Estado.
O cultivo comercial de morangos nessa
regido teve inicio ha 20 anos. Atualmente
a producado se concentra nos municipios
de Jaboti, Japira, Pinhaldao e Tomazina,
area de abrangéncia da Indicagao
Geografica, sendo muito importante para
a diversificagdo da producdo nas
pequenas propriedades, gerando
empregos e renda no campo.

Para Adquirir

ANV
Associacao Norte Velho
dos Produtores Rurais de Jaboti,
Japira, Pinhaldo e Tomazina

&, (43)99832-2269 Solange

W% associacao.anv@outlook.com

Mais Informacgdes



https://www.sebraepr.com.br/artigos/origens-parana-norte-pioneiro-morango/

INDICAGAO DE PROCEDENCIA

PARANA

Produto A regido do Oeste do Parana possui

tradicdo de producgdo de mel, apoiada
por uma rede organizacional. Ela é

pU RO, SABOROSO, formada pelos Municipios lindeiros do
DE QUALI DADE Lago de Itaipu que estao dentro da Bacia

do Parana 3, a qual é formada por

O Mel do Oeste do Parana & muito parques, reservas, areas de preservagao

saboroso, puro, de qualidade,
proveniente de abelhas Apis e
abelhas Jatai. A producdo segue
um protocolo de manutencdo das
colméias, processos de higiene,
retirada do mel em lugar préprio,
sem umidade. O mel é submetido

a testes de controle de qualidade e COOFAMEL
caractetizagdo, e possui Cooperativa Agrofamiliar Solidaria
rastreabilidade, por meio do E
georreferenciamento de apiarios, | (28
garantindo seu elevado padrao.

permanente, refugios biolégicos e pela
Ilha Grande.

(45) 3268-2445
(45) 98429-3450 - WhatsApp

Produto da
agricultura familiar

W% contato©coofamel.com.br

3 coofamel.com.br
€) /coofamel

@coofamel

Mais Informacodes



https://www.sebraepr.com.br/artigos/origens-parana-oeste-do-parana-mel/

| Ortigueira

_ Denominacao _
. de Origen

Produto A regido de Ortigueira é a maior

produtora nacional de mel, com unidade

de beneficiamento coletivo para mais de
SABOR SUAVE,

40 produtores do territério. As

CLAR EZA, caracteristicas do mel da regidao sao
QUALI DADE asseguradas principalmente pelas flores

de capixingui, uma arvore nativa e de

. . flores de assa-peixe, um arbusto nativo,
O Mel de Ortigueira apresenta P

caracteristicas especificas e
diferenciadas, qualidade
comprovada e atributos como a
coloragao clara e o sabor suave.
E produzido com protocolos de
manejo e boas praticas para

garantir a seguranga e qualidade. Para Adquirir

APOMEL
Associacao dos Produtores
Ortigueirenses de Mel

comuns nas pastagens apicolas.

<, (42) 98819-0905 - Ana

W% apomelcooramel@gmail.com

Mais Informacgdes



https://www.sebraepr.com.br/artigos/origens-parana-ortigueira-mel/

SABOR AGRADAVEL
E UNICO

As plantas de Erva-Mate (llex
Pararaguariensis) sdo de
procedéncia nativa, ou seja,
mantém a genética que é natural
da regido com sua anatomia, cor e
sabor peculiar de Sao Matheus.

A erva-mate é produzida com
sustentabilidade, Boas Praticas
Agricolas (BPA) e de Fabricacao
(BPF).

Sao Matheus

Aregido de Sdo Matheus, uma das maiores

produtoras do mundo, € composta por Sao
Mateus do Sul, Antonio Olinto, Sdo Jodo do
Triunfo, Rebougas, Rio Azul e Mallet. Nela a
producdo da erva mate é realizada em ambiente
parcialmente sombreado por mata nativa como
a Araucdria, Imbuia e Cedro. Essa integracéo
garante a preservagao do remanescente de Mata
Atlantica de forma sustentavel, tornando essas
dreas vidveis para que produtores permanegam
no campo mantendo sua cultura e diferencial.
Além disso, sdo utilizadas sementes de arvores
nativas da regido produzidas artif icialmente em
viveiros, e forma de cultivo com o espagamento

entre as drvores, nutricdo do solo, e podas.

Para Adquirir

Associacao dos Amigos da
Erva Mate de Sao Mateus

o (42) 98806-3936
¥ igmathesms@gmail.com
R igmathe.com.br

0 /grupoigmathe

Mais Informacgdes


https://www.sebraepr.com.br/artigos/origens-parana-sao-matheus-erva-mate/

Potencial de

Irati

Trigo de Origem
Moura

Porco

Oeste

Cucas

Oeste do Parana
Tildpias

Parana

Cervejas Artesanais

Parque do Iguacgu
Mel

Potencial de

Cantuquiriguagu
Tomates

Lirotal do Parana
Ostras

Mandirituba
Camomila

Mandirituba
Sucos de Uva

Pinhao
Pinhao
Santo Giorno

Potencial de

Cantuquiriguacu
Caprinos e Ovinos

Carambei
Tortas

Guaraniagu
Queijos
Loanda
Torneiras

Palmeira
Queijo Purungo

Prudentépolis
Mel

Prudentépolis
Cracovia

Queréncia do Norte
Ginseng Brasileiro

Reservas de Iguacgu
Tilapias

Sao Miguel

Carne de Siri

Sudoeste do Parana
Queijo Colonial

Vale do Ribeira
Ponkan

Queijo ‘
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